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Ergonomique pour faciliter
la prise en main,

quelle que soit la position.

Design contemporain
avec du caractère destiné

aux amoureux
de bonne viande.

Dent au centre
plus courte pour

maintenir l’os
de la côte de bœuf.

Prenez le taureau 
par les cornes !

Découvrez la fourchette
Tridens en action ! 
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La Fourchette Tridens est une création française, 
dessinée et élaborée dans la région Nantaise.
Elle est destinée à faciliter la découpe de la 
viande, que vous pouvez immobiliser comme il 
se doit afi n de réaliser des tranches parfaites à 
l’aide de votre couteau.
Grâce à elle, vous pouvez découper proprement 
votre gigot, votre magret entier, une volaille, un 
rôti...Elle est faite pour les amateurs de bonnes 
viandes !

The Tridens Fork is a French creation, 
designed and produced in the Nantes region.
It is intended to facilitate the carving of meat, 
which you can immobilize as it should
in order to make perfect slices using your knife.
Thanks to it, you can neatly cut your lambleg, 
your whole duck breast, a poultry, a roast ...
It is made for meatlovers!

Séries limitées, personnalisation, cadeaux d’affaires sur demande
Limited editions, personalization, business gifts on demand



sur socle bois
La Fourchette Tridens®, est designée 
et fabriquée dans la région Nantaise. 
Réalisée en acier inoxydable 
elle facilite la découpe de 
la viande après cuisson.

The Tridens Fork®, is designed 
and manufactured 
in the Nantes region (France).  
Made of stainless steel it 
allows the effective 
maintenance of the meat 
at the time of its cutting, 
at the end of cooking.

Fourchette en acier inoxydable 316 L, aspect brossé.
Poids : 0.550 kg.
Dimensions : 110 x 165 x 25 mm.
Socle en hêtre gravé du logo Tridens, livré brut.
Poids : 0.310 kg.
Dimensions : 105 x 160 x 28 mm.
Le socle en hêtre, livré brut, pour présentation à table
avec godets sel/poivre, est réalisé par un ESAT
(travailleurs en situation de handicap).
L’ensemble est présenté dans un élégant coffret kraft
cerclé du bandeau Tridens
la notice se trouve à l’intérieur.
Poids total : 0.950kg.
Dimensions du coffret : 170x112x63mm.

Fork in stainless steel 316 L, brushed appearance.
Weight: 0.550kg.
Size: 110x165x25mm.
Beechwood base engraved with Tridens logo, raw wood.
Weight: 0.310kg.
Size: 105x160x28mm.
The presentation base is manufactured by an ESAT
(disabled adults).
The set is presented in an elegant kraft box,
the notice is inside.
Total weight: 0.950kg.
Box size: 170x112x63mm.

Coffret Fourchette brute & socle hêtre : 
ART0000015 – 3770012105013

Raw Fork & beechwood base:  
ART0000015 – 3770012105013

Coffret Fourchette brossée & socle hêtre : 
ART0000007 – 3770012105006

Brushed Fork & beechwood base:  
ART0000007 – 3770012105006

Coffret Fourchette brute & socle à empreinte
ART0000044 – 3770012105051

Raw Fork & built-in base
ART0000044 - 3770012105051

dans son socle à empreinte
Fourchette en acier inoxydable 316 L, aspect brossé.
Poids : 0.550 kg.
Dimensions : 110 x 165 x 25 mm.
Socle en bois de hêtre livré brut pour présentation à table avec
godets sel/poivre permet d’encastrer la fourchette afin de faciliter
son rangement, ou son transport. Gravé du logo Tridens.
Poids : 0.350kg
Dimensions : 125x175x25mm
L’ensemble est présenté dans un élégant coffret
kraft, cerclé du bandeau Tridens, la notice se
trouve à l’intérieur
Poids total : 1.000 kg. 
Dimensions du coffret : 135x185x42mm

Fork in stainless steel 316 L, brushed appearance.
Weight: 0.550kg.
Size: 110x165x25mm.
Beechwood base engraved with Tridens logo, raw
wood, for presentation with salt / pepper buckets,
allows the fork to be fitted to facilitate its storage
or transport.
Weight: 0.350kg.
Size: 125x175x25mm.
The set is presented in an elegant kraft box, the
instructions are inside.
Total weight: 1.000kg.
Box size: 135x185x42mm.

Coffret Fourchette brossée & socle à empreinte
ART0000038 – 3770012105044 

Brushed Fork & built-in base
ART0000038 – 3770012105044



sur support inox
Fourchette en acier inoxydable 316 L, aspect brossé.
Poids : 0.550 kg.
Dimensions : 110 x 165 x 25 mm.
Support en inox, aspect brossé, gravé du logo Tridens
pour présentation en « lévitation ».
Poids : 0.090 kg.
Dimensions du socle : 100x60x100mm
L’ensemble est présenté dans un élégant kraft, cerclé du bandeau Tridens
la notice se trouve à l’intérieur 
Dimensions du coffret : 170x112x63mm

Fork in stainless steel 316 L, brushed aspect. 
Weight: 0.550kg. 
Size: 110x165x25mm.
Stainless steel holder, brushed aspect, 
engraved with Tridens logo 
for a presentation «in levitation». 
Weight: 0.090kg. 
Size: 100x60x100mm.
Box size: 170x112x63mm

Coffret Fourchette brossée & support inox :  
ART0000020 - 3770012105037 

Brushed Fork & stainless steel holder:  
ART0000020 - 3770012105037



Pochette de rangement cuir (européen de vachette,  
épaisseur 2.8/3.0)  
Tannage végétal, avec passant ceinture  
Fermeture par bouton pression  
Revêtu du logo Tridens 
Dimensions : 90x160x5mm  
Poids : 0,100 kg  
Livré en coffret kraft format berlingot  

Leather storage pouch (European cowhide, thickness 2.8/3.0)  
Vegetal tanned, with belt loop
Closing by snap button  
Embossed with the Tridens logo  
Dimensions: 90x160x5mm  
Weight: 0,100 kg  
Delivered in a kraft box berlingot size

L’étui de David convient pour le transport ‘porté-ceinture’ ou le rangement de la fourchette Tridens.  
Il est fabriqué en cuir européen épais (2.8/3.0) au tannage végétal, est assemblé avec un fil ton sur ton  
brun doré et est équipé d’un bouton pression pour faciliter sa fermeture. Il est marqué du logo Tridens  
par embossage sur la face avant, du logo Audouin et Fils à Cholet 49 (notre fabriquant) à l’arrière au-dessus 
du passant ceinture et porte un petit liseré bleu-blanc-rouge pour rappeler sa fabrication française. 
Il est présenté dans un élégant coffret format berlingot en kraft cerclé d’un ruban bleu-blanc-rouge  
et portant le logo Tridens.

David’s holster is suitable for belt-carrying or storing the Tridens fork.
It is made of thick European leather (2.8/3.0, vegetal tanned), is assembled with golden brown tone-on-tone 
thread and has a snap fastener for easy closure. It is embossed with the Tridens logo on the front, the Audouin 
et Fils in Cholet 49 logo (our manufacturer) on the back above the belt loop and has a small blue-white-red 
border to remind its French manufacture.
The pouch is presented in an elegant box berlingot format in kraft circled with a blue-white-red ribbon  
and the Tridens logo.

L’Etui de David et sa Fourchette Tridens brute 
ART00000066 – 3770012105143
David’s holster & raw Fork 
ART00000066 - 3770012105143

L’étui de David (vendu seul) : ART00000057 – 3770012105105
David’s holster : ART000057 - 3770012105105

L’Etui de David et sa Fourchette Tridens brossée 
ART00000067 - 3770012105150
David’s holster & brushed Fork 
ART00000067 - 3770012105150

Finition poli-miroir 
Mirror-polished

Edition limitée Onyx / Paperstone 
Onyx/Paperstone limited edition

Compositions sur mesures à la demande

Cadeaux d’affaires personnalisés.

Séries limitées à vos couleurs (à partir de 30 pièces) :  
étuis et fourreaux cuir.



Neptune ‘Favet Neptunus Eunti’

Lame 20 cm acier inoxydable MA5 / X35Cr16N trempé,  
épaisseur 3 mm, dureté 57HRC, manche bois (différentes essences disponibles)  
2 rivets, 1 clou inox.  
Dimensions : 350x45x22 mm Dimensions coffret : 430x100x40 mm  
Poids de l’ensemble : 0,350 kg  
Lame gravée du logo Tridens au recto, ‘Fabriqué en France par  
Claude Dozorme’ au verso et ‘Favet Neptunus Eunti’ sur la tranche.  
Livré en coffret kraft cerclé du bandeau Tridens.

The Neptune (‘Favet Neptunus Eunti’) Chef’s Knife  
Blade 20 cm stainless steel MA5 / X35Cr16N tempered, thickness 3 mm, hardness 57HRC, 
wooden handle (different species) 2 rivets, 1 stainless steel nail. Dimensions: 350x45x22 mm  
Dimensions of case: 430x100x40 mm Weight of the set: 0,350 kg  
Blade engraved with the Tridens logo on the front, ‘Fabriqué en France par  
Claude Dozorme’ on the back and ‘Favet Neptunus Eunti’ on the edge.  
Delivered in a kraft box with the Tridens banner.

Manche Olivier
Olive handle
ART00000076 
3770012105198

Variantes / variants :

Manche Palissandre
Rosewood handle
ART00000076 
3770012105174

Manche Noyer
Walnut handle
ART00000079 
3770012105204

Manche If
Yew handle
ART00000080 
3770012105181

Manche Bouleau
Birch handle
ART00000078 
3770012105211

Le Couteau de Chef Neptune 20 cm de la gamme Tridens complète très logiquement  
notre catalogue. Designé par Michel Chaillou (Attrait Design, designer de La Fourchette 
Tridens) il reprend les courbes et les signes distinctifs de Tridens. On notera  
l’orientation de son manche vers le haut (comme une corne) à l’inverse des  
couteaux habituellement commercialisés et pourtant tellement ergonomique !

The Neptune Chef’s Knife 20 cm from the Tridens range is a logical addition 
to our catalogue. Designed by Michel Chaillou (Attrait Design, designer 
of The Tridens Fork) it takes up the curves and the distinctive signs of 
Tridens. Note the upward orientation of the handle (like a horn), which 
is the opposite of the knives usually marketed and yet so ergonomic!
 

Il est fabriqué à 100% en France, à Thiers par l’entreprise Claude Dozorme (1902) 
Maitre Artisan Coutelier et Entreprise du Patrimoine Vivant. Il est proposé dans  
5 essences différentes de bois : Olivier, Palissandre, Noyer, If ou Bouleau.

Son nom ‘Neptune’ ainsi que la gravure présente sur la tranche de la lame :  
‘Favet Neptunus Eunti’ (Neptune favorise ceux qui voyagent / ceux qui osent)  
est un hommage à notre ville Nantes et un rappel de notre propre histoire.

Il est présenté dans un élégant coffret en kraft cerclé du bandeau Tridens.

It is 100% made in France, in Thiers by the Claude Dozorme company (1902)  
Master Cutler and Living Heritage Company. It is available in 5 different types  
of wood: Olive, Rosewood, Walnut, Yew and Birch.

Its name ‘Neptune’ and the engraving on the edge of the blade: ‘Favet Neptunus 
Eunti’ (Neptune favours those who travel / those who dare) is a tribute to our 
city Nantes and a reminder of our own history.

It is presented in an elegant kraft box ringed with the Tridens band.



Bec verseur pour 
récupérer les jus

Spout for juice  
collection

Formes arrondies inspirées de la 
forme des porte-avions permettant de 

transporter facilement le plateau et 
lui donnant de la légèreté visuelle

Rounded shapes inspired by the shape 
of aircraft carriers allow the tray  

to be carried easily and  
give it visual lightness

Goulotte large et profonde, sa pente accompagne 
naturellement les jus vers l’arrière du plateau

Wide and deep chute, its slope naturally accompanies 
the juice towards the back of the tray

Logo “Tridens  
par Chabret”

Logo “Tridens par  
Chabret” engraved

Permet de maintenir la Fourchette 
Tridens en présentation

Keeps the Tridens Fork in presentation

Plateau de découpe Tridens en hêtre massif, livré huilé. 
Dessiné par Michel Chaillou (Attrait Design) le designer de La Fourchette Tridens. 
Il est fabriqué en France par Les Billots Chabret (42) ‘Entreprise du Patrimoine Vivant’ et ‘Atelier  
d’Art de France’. Réalisé en bois de hêtre (français) il facilite la découpe et la présentation de la viande  
ou de tout autre aliment. Vous pourrez également y faire ‘trôner’ votre Fourchette Tridens !  
La poignée au dos permet de manipuler aisément le plateau ; la tranche plate à l’arrière permet  
son séchage ou rangement en position debout (gain de place).
Dimensions : 420x300x30 mm. 
Poids : 2,450 kgs 

Tridens cutting borad, made of solid beech, delivered oiled.
The Tridens cutting board was designed by Michel Chaillou (Attrait Design) the designer of  
The Tridens Fork. It is manufactured in France by Les Billots Chabret (42). Made of (French) beech  
wood, it facilitates the cutting and presentation of meat or any other food. You can also have your  
Tridens Fork ‘throne’ there! The handle on the back makes it easy to handle the tray; the flat edge  
at the back allows it to be dried or stored in a standing position (saving space).
Dimensions : 420x300x30mm.
Weight : 2,450 kgs

Plateau vendu seul : ART0000059 – 3770012105112  
Cutting board: ART0000059 – 3770012105112

Plateau de découpe
Tridens par Chabret

Le Plateau de Découpe et sa Fourchette brute 
ART00000064 - 3770012105129

Cutting board & raw fork
ART00000064 – 3770012105129

Le Plateau de Découpe et sa Fourchette brossée 
ART00000065 - 3770012105136

Cutting board & brushed fork 
ART00000065 – 3770012105136



alliant tradition, solidarité et écologie
Le coffret de présentation, marqué du logo Tridens  
et cerclé du bandeau portant la charte Tridens  
est réalisé en France, en carton kraft français,  
recyclé et 100% recyclable.

L’encre utilisée pour le marquage est une encre
végétale, le montage du coffret est réalisé en France  
par un Esat (travailleurs en situation de handicap).
Le bandeau Tridens est imprimé à l’aide d’encres  
biologiques sur un papier issu de forêts gérées  
durablement. La pose du ruban adhésif est  
assurée par un Esat.

La Fourchette Tridens est produite à partir  
d’acier inoxydable (alimentaire) en partie recyclé  
et recyclable à 100%, par un procédé dit  
«par fonte à la cire perdue». L’inox est chauffé à très  
haute température et coulé dans un moule qui  
reproduit la forme de la future fourchette.  
Chaque pièce est ensuite polie à la main,  
ce qui lui confère son caractère unique.

Tous nos partenaires qu’ils soient industriels, artisans,
autoentrepreneurs...sont situés en France.  
Ce sont des entreprises performantes et reconnues  
pour leur savoir-faire, assurant ainsi une qualité  
de fabrication constante.

The presentation box, marked with the Tridens
logo and circled with the banner bearing the
Tridens charter, is made in France, in French
kraft cardboard, recycled and 100% recyclable.
The ink used for the printing is vegetable ink, the
assembly of the box is carried out in France by
an ESAT (workers with disabilities).

The Tridens banner is printed using organic inks
on paper from sustainably managed forests.  
The installation of the adhesive tape is ensured 
by an ESAT.

The Tridens Fork is produced from stainless 
steel (foodgrade) partly recycled and 100% 
recyclable by a process called «by lost wax 
casting». Stainless steel is heated to very high 
temperature and poured into a mold reproducing 
the shape of the future fork. Each piece is then 
polished by hand, which gives it its uniqueness.

All our partners, whether industrial, craftsmen,
freelancers... are located in France. Those are
high-performance companies recognized  
for their know-how, ensuring thus a constant 
manufacturing quality.

Trophée du Design Stratégique 2018 
mention Start-Up

Ensemble de découpe
Neptune
Le set de découpe Tridens® s’inspire de la tradition  
latino-américaine du churrasco.
Il combine un socle en bois de hêtre avec  
2 espaces assaisonnement qui accueille  
la fourchette en acier moulé Tridens®  
et le couteau Chef Neptune 

Couteau de Cuisine 20 cm Neptune de Tridens
Le Couteau de Chef Neptune ‘Favet Neptunus Eunti’
Lame 20 cm acier inoxydable MA5 / X35Cr16N trempé, épaisseur 3 mm, dureté 57HRC, 
manche bois (différentes essences disponibles) 2 rivets, 1 clou inox.  
Dimensions : 350x45x22 mm  
Poids : 0,330 kg  
Lame gravée du logo Tridens au recto, ‘Fabriqué en France par Claude Dozorme’  
au verso et ‘Favet Neptunus Eunti’ sur sa tranche. 

Fourchette Tridens version brossée. 
Réalisée en acier inoxydable 316 L, aspect brossé.
Poids : 0.550 kg.
Dimensions : 110x165x25 mm.

Socle en hêtre livré brut, gravé du logo Tridens.
Poids : 0.250 kg.
Dimensions : 150x100x25 mm.

L’ensemble est présenté dans un élégant coffret carton kraft cerclé du bandeau Tridens 
Dimensions du coffret : 380 x 185 x 45 mm 
Poids total du coffret = 1.280kg 

The Neptune (‘Favet Neptunus Eunti’) Chef’s Knife  
Blade 20 cm stainless steel MA5 / X35Cr16N tempered, thickness 3 mm, hardness 57HRC, 
wooden handle (different species) 2 rivets, 1 stainless steel nail. Dimensions: 350x45x22 mm  
Dimensions of case: 380x185x45 mm. Weight of the set: 1,280 kg  
Blade engraved with the Tridens logo on the front, ‘Fabriqué en France par  
Claude Dozorme’ on the back and ‘Favet Neptunus Eunti’ on the edge. 

Tridens Fork, brushed. 
Made of stainless steel 316L, brushed.
Weight: 0.550kg.
Dimensions: 110x165x25mm.

Beechwood base: Raw, engraved with Tridens logo.
Weight: 0.250kg.
Dimensions: 150x100x25mm.

Manche Olivier
Olive handle
ART00000085 
3770012105228

Variantes / variants :

Manche Palissandre
Rosewood handle
ART00000090 
3770012105235

Manche Noyer
Walnut handle
ART00000086 
3770012105242

Manche If
Yew handle
ART00000087 
3770012105259

Manche Bouleau
Birch handle
ART00000088 
3770012105266
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